MITTAGSMENU LUNCH

Montag bis Freitag 11:30 - 16:00 Uhr Mon - Fri 11:30 - 16:00 Uhr
auBer Feiertags except holidays

>\ )
10.50¢ 10.50¢ b 11.50¢
Sake *(2 St./pcs.), Ebi“ (2 St./pcs.) Sake maki " (6 St./pcs) 3 Maki Rolls nach Wunsch Ebi-Avocado-maki ¢ (6 St./pes.)
Nigiri Sake ®, Ebi © Nigiri (auBer lkura) Sake Nigiri ® (35t./pcs.)

51

11. 12.90¢

Sake Nigiri (2 St./pcs) Ruccola-Inside-Out (8 St./pcs.) Sushi Dreams oder Mini Baked-Roll ® (8 St./pcs)
Maguro Nigiri * (2 St./pcs.) Avocado maki (6 St./pcs.) pannierte Rolle (1 Rolle/pcs.) Sake maki ® (6 St./pcs.)

Ebi Nigiri © (2 St./pcs.) Kappa maki (6 St./pcs.) nach Wunsch California maki * (6 St./pcs)
Butterfisch Nigiri ® (2 St./pcs.) Sake Nigiri ® (2 St./pcs)

12.90¢ 15.90 13.50¢ 13.50¢

California-Inside-Out < (8 St./pcs.) Sashimi Royal Sashimi Firework Sake-Avocado-Inside-Out * (8 St./pcs.)
Sake maki® (6 St./pcs) Salmon * (10 St./pcs.) Salmon * (2 St./pcs.), Tuna *(2St./pcs.)  Sake maki (6 St/pcs) Sake * (2 St./pes.),
California maki * (6 St./pcs.) Ebi © (2 St/pcs), Butterfisch ® (2 St./pcs.)  Ebi © (2 St./pcs.) Nigiri

13 15 I

s Y

13.50°¢ 17.90°¢ 17.90¢
California-Inside-Out « (8 St./pcs.) Sake-Avocado-Inside-Out * (8 St./pcs.) Salmon Avocado Tartar®
Sake maki® (6 St./pcs.) Mini Baked-Roll * (8 St./pcs.) Sake maki ® (6 St./pcs.) Salmon Rose *(2 St./pcs.)
California maki * (6 St./pcs.) California maki * (6 St./pcs.) Sake * (2 St./pcs.), Ebi < (2 Sake Aburijaki ® (2 St./pcs.)
Sake Nigiri ® (2 St./pcs)) St./pcs.) Nigiri Gunkan Kani < (2 St./pcs)



HOME MADE SOUP me
Sauer Scharf Suppe

& WAKAME SALAD *
Seetangsalat, Gurke, Karotte, Sesamsauce

¥ MISO SOUP "

Seetang, Tofu, Lauch

Hot and sour soup seaweed salad, cucumber, carrot, sesame sauce Seaweed, tofu, scallions

16 Buddha Jofu Curry

@ Rote Curry-Kokosmilch-Sauce, gebratener Tofu,
Gemdse, Basilikum, Duftreis
Red curry with coconut sauce, tofu, vegetables, frogrant rice

17 Mamis Tofu Peanuts

@mmmmmm mit
Tofu, Gemdise, Duftreis
Homemode peanut sauce with tofu, fresh vegetables,
served with fragrant rice

18 | love Tofu

@mwmmmmmw
mit Tofu Inleicht planter Sofe, Salat, Duftreis
Freshiy souteed wok vegetables with tofu, slightly spicy
souce, with salod and fragront rice

19

‘L Hahnchenbrustfilet mit Wok-Gemdise,
Knoblauch, Chilli, Duftreis
Chicken filet with wok vegetables, gorfic, chill and

fragront rice

11.90¢

Reisbandnudeln mit hausgemachter Briihe,
Kriutem und wahlweise...
Soup, rice noodles, asion herbs and optionally....

20 Rindfleisch
beef 21 HOhnchen
? chicken 22 TR

@wfu

Japanische Nudelsuppe mit Gemiise und
wahlweise.

Noodem;eazmb&smdop(m
23 Rindfleisch
" beef 24 Hihnchen
? chicken 25 Totu

@tofu

Reisnudeln mit gebratenem Rindfleisch, Zitronengras,
frischem Salat & hausgemachter Sauce

Rice noodles with fried beef, lemon gras, fresh salod & homemade
souce



NE ASTARTER

@ SPRING ROLLS * HELLO SPRING DRINK :: 4.50¢
Grintee Limonade mit frischem 't & Holunder
B | i
M e ok 4 ps HOMEMADE MANGO ICE TEA == 4.50¢

WITH A MAINDISH

27 Yellow Salmon Curry 31 Bangkok Ci en Classi
Lachs in goldener Kokos-Curry Créme, Hahnchenbrustfilet knusprig gebacken mit
Gemlse, Thaikrauter, Duftreis  Solmon, golden buntem Wok Gemise und Duftreis
coconut-curry souce.vegetables, thal herbs, fragrant rice Crispy chicken, different vegetables, fragrant rice

Wt 32 Singapore Chicker
* Hausgemachte jJapanische Erdnusssauce mit ? Gebratener Reis mit knusprigem
gebackenem Hahnchen, Gemise und Duftreis Huhnerfleisch und Gemise
Homemade peanut sauce with crispy chicken, fresh Fried rice with crispy chicken, vegetables

vegetables, served with fragrant rice

29 Shibuyas Chicken Teriyaki 33 Mammi Ba

? Knusprig gebackenes Hihnchenbrustfilet, ? Gebratene Bameenudeln mit
Gemlse, Teriyaki Sauce, Duftrels Hihnchenbrustfilet, Ei, Gemise und Kriuter
Crispy chickenbreast, teriyaki sauce, vegetables, Ba mee noodles, chicken breast, egg, vegetables, herbs
fragront rice

30 | otus Chicke al
? Rote Curry-Kokosmilch-Sauce, J Knusprig gebackene Entenbrust, Gemdise,
Hihnerbrustfilet mit Gemise, Duftreis Teriyaki Sauce, Duftreis
Red curry with coconut-souce, chickenbreast Crispy duck breast, vegetables, terlyoki souce, fragrant

vegetables, fragrant rice rice



COMBINE ASTARTER

HOME MADE SOUP "¢ & WAKAME SALAD & MISOSOUP™ & SPRING ROLLS

Sauer Scharf Suppe Seetangsalat, Gurke, Sesamsauce Tofu, Lauch Mini Frihlingsrollen 4 St.
Hot and sour soup Seaweed salad, cucumber, sesame sauce  Sea , tofu, scallions Mini spring rolls 4 pcs.

WITH A MAINDISH

35 The Tiger Udon 3. Hann Sweet Chie

6 Gebratene Udon Nudeln, GroRgamelen, ? Knuspriges Hihnchenbrustfilet mit siiss-saver
Gemise in Curry-Kokos Sauce SoBe, Gemlse, Ananas, und Duftrels
Udon noodles with black tiger prawns, vegetables, Crispy chicken, sweet and sour sauce, vegetables,
COCONUE-CLITY Souce pineapple, fragront rice

36 The Dragon Udon 40 Tokios Little Dragon

J Gebratene Udon Nudeln mit Entekross, J Ente kross mit Gemise, Bameenudeln mit
exotischem Gemdse in Curry-Kokos Sauce verschiedenen Gew(irzen
Udon noodles with crispy duck, vegetables in Crispy duck, vegetables, Ba mee noodies. different
COCONUE-CLITY Souce Spices

37 King Salmon Terivak 41 Saku Sweet Dra

> Zart gegrilltes Lachsfilet mit Gemdse, J Knusprig gebackene Entenbrust mit sliss-sauer
Teriyaki Sauce und Duftreis Sauce, Ananas, Gemdse und Duftreis
Tenderly grilled Saimon filet, vegetables, teriyaki-souce, Crispy duck, sweet and sour sauce, vegetobles,
frogront rice pineapple, fragrant rice

38 Mirpoi yon B Sagano Royal Salad

"7 Gebratene Glasnudeln mit Rindfleisch, ver- gemischter Salat mit Ruccola, Avocado und
schiedenem bunten Gemise in einer leichten hausgemachtem Dressing und...
wirzigen SojasoRe Fried glass noodles with Mixed salod with ruccola, ovocado and homemade
beef, different vegetables in a light and spicy soy sauce dressing

42 gegrilitem Lachs® 43 frischem Sashimi &
@ #iled solmon® @ sashimi variation *
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